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TELUR GAMBUANG 
(Padang) 
 
 
Bahan-bahan : 
 
Telur bebek  2 btr 
Minyak goreng ½ gls 
 
 
Bumbu-bumbu : 
  
Bawang merah  4 bh   Daun bawang  1 ikat 
Lombok merah  2 bh   Garam   ½ sdm 
Lada putih   1 sdt    
       
    
Cara membuatnya : 
 
Telur dikocok sampai berbuih. 
Lombok dihaluskan, bawang merah dan daun bawang diiris, dimasukkan 
dalam kocokan telur bersama garam. 
Minyak dipanaskan, terus dimasukkan telurnya. 
Kalau sudah kuning dibalik. 
 
 
Keterangan : 
 
Boleh juga dicampur dengan kelapa giling atau tepung terigu yang 
diencerkan. 
 
1. BAHAN 
2. BUMBU 
3. CARA PEMBUATAN 
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Sumber : Buku Kumpulan Masakan Indonesia 
Disadur oleh : Ika Budiawati, Kemal 
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